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RAZZA77 AL CAVOLO VIOLA

CREMA DI CAROTE E
GORGONZOLA
- 160 8 di riso Razzaz77
- 2008 di Cavolo
() cappuccio viola
C .1 c.ino di Bicarbonato
O - 508 di Gorgonzola
U -1 Carota
«— %> -1 cucchiaio di
+ QO Panna da cucina
C Q . Mezza Cipolla Bionda
Q O Fontaneto e di Cureggio
= - Brodo vegetale
T S5 . Parmigiano
O T . Burro fresco
é-n ¢ - Vino Bianco
- Olio evo
c O
— D. N Sale Q'b-
PER IL BRODO:
Far cuocere in abbondante acqua il cavolo Vviola, Scolare
['acqua che nel frattempo avra acquisito il colore de|
cavolo e aggiungervi il cucchiaino di bicarbonato
| Aggiungervi il brodo Vegetale e far cuocere a lieve
@ bollore.
PER LE SALSE di CAROTE e GORGONZOLA:
Far soffriggere |e Carote tritate finemente cCcon uh po'

QL di burro e cuocere il COmposto |entamente a Creare una

C crema. In uh pentolino a parte, Su fuoco basso, unire il

@) gorgonzola e la panhnha.

N PER - IL RISOTT O

o) Nella pentola per il risotto, SOffriggere |a Cipolla
Bionda con olio evo; aggiungerVvi il Razza77 e tostar|o

S per qualCche minuto siho a Che non avra assunto un

© aspetto traslucido.

Q Sfumare il riso con il Vino bianco, e successiVamente

QL aggiungere gradualmente il brodo preparato in

[ 3 precedenza a mano a manho Cche il riso |o richiede.

Q-— A Ccottura ultimata, a fuoco spento, mantecare con il
Parmigiano ed il burro (preferibilmente da congelatore).
Impiattare il risotto in un piatto pianho e batterne ||
fondo per distribuirl|o uniformemente sul piatto;
decorare con |a crema di carote e con quella di
gorgonzola.

BUON APPETITO!
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