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NON TI ASPETTI
- 160 8§ di riso Razza?z?
L Alici di Cetara
c B Provolone del Mohaco
o - Limoncello
o - Prezzemo|o
o Cipolla Bionda di
; 3 Fontaneto e di Cureggio
c a - Brodo vegetale
Q - Parmigiano
. @ - Burro Fresco
T > ° Qlio evo
O T Buccia di |limone
—
on -
c O
— Q
Far SsOffrigsgere la cipolla bionhda di TFonhntaheto €
Cureggio tagliata finemente con uh filo di olio evo. .J
Aggiungere il riso Razzaz7 e procedere con | a
(D tostatura finho a che il riso hon avra assunhto uh
aspetto trasiucido.
! QO Sfumare con il |imonhcello fiho a farlo evaporare
| o completamente.
O . ; :
e Aggiungere il brodo vegetale al riso un mestolo alla k
N volta, a Mmanho a maho che il MRazza?z7 |0 richiede, 1
(qo] continuahdo a mescolare fiho a portare il risotto a
[ cottura.
(g0} : v
Q. A cottura ultimata, speghere (] fiamma ed
incorporare il burro fresco, preferibilimente
(b provehiente dal congelatore, ed il parmigiano.
— Mahtecare il risotto ehergicamente.
Per I|'impiattamento, stendere il risotto su di uhn
piatto piaho, aggiunhgere uha fetta di provolohe del
monaco tagliata molto sottile, |e alici di Cetara, |a
scorza di |limone ed uh pizzico di prezzemol|o.
BUON APPETITO!
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