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| RAZZA77 ALL' UVA AMERICANA,
PRIMOSALE E PISTACCHI
(D - 160 g di riso Razza?7?7
L 400g di Uva Americana
c 150 g di Primosale
- Granella di Pistacchi
8 - Amido di Mais
. - Cipolla Bionda di
; 3 Fontaneto e di Cureggio
c a Brodo vegetale
Q - Parmigiano
. @@ - Burro fresco
T > - Latte
- Olio evo
Q: O g Sale e pepe G.b.
o0 ~
c O
— Q
Inh unh pentolino, far bollire conh poCa acqua I'uva
americaha per uha venhtinag di mihuti.
Al termihe della cottura, frullarla e setacciarlaJ
rimuovendo cosi i semi e la buccia rimasta.
Ih poca acqua fredda sciogliere |'amido di mais.
Portare il succo d'uva ad ebollizionhe e, uha Volta ih

(D bollore, spegnere il fuoco incorporando |[|'amido di

mais sciolto ih precedenhza, ottenenhdo COSi uha Crema.
i Q

C PER IL RISOTTO:

'®) Nella pentola per il risotto, SOffriggere la Cipolla

— Bionda con olio evo; aggiungervi il Razza7?7 e tostarlo

N per qualche minhuto sino a Che honh avra assuhto un

O aspetto traslucido.

o Sfumare il riso conh il latte; successivamente,
aggiungere gradualmente il brodo vegetale a maho a

C maho che il riso |o richiede.

Q A cottura ultimata, a fuoco spenhto, mahtecare con il

QL Parmigiano, il burro (preferibilmente da conhgelatore)

~ ed il primosale.

Q‘ Impiattare il risotto ih uh piatto piaho e batterne il
fondo per distribuirlo uniformemente sul piatto;
decorare coh la crema di uva americana, coh la
grahella di pistacchi e con cubetti di primosale on
top.

BUON APPETITO!
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