RAZZA77 AL POLLINE DX

FIORI E MIELE DI
CASTAGNO
@ - 160 g8 di riso Razza?7
QO . polline di fiori "Gocce
c di Miele”
O - Brodo vegetale
U - Mezza Cipolla Bionda
— = di Fontaneto e Cureggio
¥ O . parmigiano Reggiano
C Q . o,125 | di yogurt naturale
(¢b] o Miele di castagho "Gocce
— di Miele"
T S5 . Burro
O T - galeq.b.
S . - Olio evo
té__n © - Vino Bianco
— Q
Tritare finemente |a Cipolla Bionda e, nella
pentola per il risotto, farla imbiondire con olic
evo; aggiungervi il TRazza77 e tostarlo per [
f qualche minuto sino a Che hon avra assunto un

@ aspetto traslucido.

Cfumare il riso con un bicchiere di Vino

(¢} bianco; iniziare ad aggiungere gradualmente i|

c brodo vegetale a mano a mano che il Razzaz?77 Ic¢

@) richiede.

N i

© Portare il risotto @@ cottura contihuando ad

— aggiungere i brodo; a cottura ultimata,

O spegnhere il fuoco e mantecare conh burro

Q proveniente dal congelatore ed il parmigianc

QL reggiano.

[

Q— Impiattare ih uh piatto piaho e aggiungere
nell'ordine un cucchiaio di yogurt naturale,
qualche <coccia di miele di CcCastagnho ed il
polline di fiori.

BUON APPETITO!
Awmw.razza77.it ﬂ@rlSOTaZZa'?? @@HSO razza7z? |

info@razzaz77.it =
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