! RISOTTO AI PORRI E
ROSA DI SAILMONE
AFFUMICATO
(DQ) i
c - 160 g di riso Razza77
O -~ 80 g Latte
vy - Olio extravergine
— = - Porri
+¥ O . vyvino bianco
C QO . Brodo vegetale
QL 5 - Salmone affumicato
S S Burro
OO Parmigiano
| S
on S~
c O
— Q
Far Ssoffriggere i porri tagliati a rondelle COnN
uh po' di olio. 'ﬁ
Mettere da parte alcuhe di queste rondelle per
@ la successiva decorazione de| piatto.
Aggiungere il Razzaz? e farlo tosStare per
QO Ggualche minuto fiho a cChe non avra assunto uh
[ aspetto traslucido.
@) Sfumare coh il |latte e |asciar evaporare.
N Ihiziare ad aggiungere gradualmenhte il brodo
© vegetale che deve essere Caldo ma bhon in
(‘6 bollore.
a Portare a cottura il risotto; speghere il fuoco
O € manhtecare in pentola conh burro ghiacciato e
o parmigiano.
Q- Impiattare ih uh piatto piaho e decorare CODh
le rohdelle di porri precedentemente messe da
parte e conh il Salmohe affumicato disposto a
rosa.
BUON APPETITO!
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